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traditionerne og inviterer til jul i Herregiardskokkenet anno 1918.
Alle weekender op til jul kan man besage husjomfruen i
Herregardskokkenet. Og hver fredag, loerdag og sendag i de forste
tre weekender i december kan man kebe en helt szerskilt billet til
kokkenet med kaffe, julekage og julehistorier om livet pa

herregarden.

11918 havde Christen lensgreve Scheel arvet Gammel Estrup fra sin netop
afdede mor, og han vendte derfor hjem til sit gamle barndomshjem for at
fejre jul. Greven havde 11 born, og hertil kommer svigerbgrn og barnebgrn,
sd man kan forestille sig, hvordan herregiarden har summet af liv i tiden op
til jul.

I kokkenet huserede husjomfruen Ottilie, der stegte, bagte og brasede,
for at lave mad til hele den store husholdning. Det er Ottilies gamle
opskrifter, som der bages efter i det originale Herregardskekken pa Gammel

Estrup i ugerne op til jul.

Ottilies kakken pad Gammel Estrup summede af liv i flere méneder op til jul.
Herregardene havde traditionelt et stort ansvar for det omkringliggende
samfund. Helt op i 1918 havde Gammel Estrup en del mennesker tilknyttet
herregérden, og man fglte et socialt ansvar for de folk, der boede i omrédet.
Derfor syltede og bagte Ottilie og kokkepigerne store meengder mad, der
skulle gives vaek.
En vigtig del af juleforberedelserne var bagning. Oprindeligt lavede

man kager, som kunne tilberedes over ildstedet sdsom klejner, vafler og

&bleskiver, men da man fik komfur i sidste halvdel af 1800-tallet blev det
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efterhdnden tradition ogsa at bage smékager, som vi kender dem i dag. Med
komfuret kunne man styre varmen og fik pa den made helt nye muligheder
for at lave bagveerk som finsk bred, vanillekranse og jodekager, som findes i
Ottilies gamle opskrifter, og som vi opfatter som en stor del af

juletraditionen den dag i dag.

Projektet ”En bid af historien”
Herregardskakkenet pA Gammel Estrup - Herregadrdsmuseet er abent alle
weekender op til jul. Og hver fredag, lordag og sendag i de forste tre
weekender i december kan man kabe en helt seerskilt billet til
Herregardskekkenet med kaffe, julekage og julehistorier om livet pa
herregarden. Indgang til kekkenet koster 50 kroner inklusiv kaffe og kage.
Arrangementet er et led i projektet En bid af historien, under den af
@konomi- og Erhvervsministeriet nedsatte oplevelseszone Mmm — zonen for
madkultur. Projektet stattes tilmed af Kulturarvstyrelsen. I forbindelse med
julen 2011 udgives en bog med de originale opskrifter, der szlges i museets
butik.
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Tllustration: Gammel Estrup - Herregdrdsmuseet

Hvis man gnsker adgang til hele Gammel Estrup - Herregdrdmuseet samt
nabomuseet Dansk Landbrugsmuseum koster billetten 85 kr — bern under
18 &r er gratis. Kaffe og kage kan i weekenderne keobes i Herregardskakkenet
for 35 kr. Museerne har &bent hver tirsdag-fredag kl. 10-15 samt lgrdag-
sendag kl. 10-16 frem til jul.

For yderligere information se www.gammelestrup.dk eller kontakt
museumsinspektor Marie Elkjer pA me@gammelestrup.dk eller 8648 3001.

De bedste hilsener fra

Gammel Estrup — Herregdrdsmuseet
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Husjomfruen laver julebagvaerk fra 1918 pa det store braeendekomfur i
Herregdardskekkenet alle weekender op til jul. De sidste tre weekender kan
man kebe en szerskilt billet til Herregdrdskekkenet.

Foto: Gammel Estrup - Herregdrdsmuseet.

I alle weekenderne op til jul laver Husjomfruen og kokkepigerne julemad
som 11918, da herregdrden stadig var beboet. De sidste tre weekender kan
man kobe en szerskilt billet til Herregdrdskekkenet.

Foto: Gammel Estrup - Herregdrdsmuseet.
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Fakta om Gammel Estrup - Herregardsmuseet

« Efter mere end 600 &r i samme families eje blev herregérden i 1926 solgt, og Gammel
Estrup — Jyllands Herregdrdsmuseum blev oprettet i Gammel Estrups hovedbygning
i1930.

e Museet hedder i dag Gammel Estrup — Herregardsmuseet og er en selvejende
institution.

« Museets opgave er at bevare herregérdshovedbygningen pd Gammel Estrup med dens
oprindelige udsmykning gennem tiderne og anvende en passende del af den til en
samling, der viser herregérdskulturen, iseer i Jylland, i sterst muligt omfang ved
Gammel Estrups eget gamle inventar. Museet kan perspektivere sit ansvarsomrade
nationalt og internationalt. Denne samling skal vere tilgaengelig for offentligheden og
til rddighed for forskningen.

« Gammel Estrup — Herregédrdmuseet beskeftiger sig i det daglige med de danske
herregarde og alt hvad dertil horer af indretningskultur, malerkunst, mgbler, herskab
og tjenestefolk, iskaldre, alléer, skove, marker og kulturlandskab mm.

e Gammel Estrup er hjemsted for Dansk Center for Herregérdsforskning, som drives i et
samarbejde mellem Gammel Estrup — Herregardsmuseet, Aarhus Universitet,
Nationalmuseet og Arkitektskolen Aarhus.

¢ Museets starste formidlingssatsninger er 1700-talsdage i juni maned og juleaktiviteter i
forbindelse med udstillingen Jul for herskab og tjenestefolk.

* Gennemsnitligt er besggstallet pd 95.000 om aret, heraf ca. 5.000 fra udlandet.

« Der er dbent hele ret bortset fra 24. december-31. januar samt mandage i
vinterperioden.

* Gammel Estrup — Herregérdsmuseets Netverk blev stiftet i 2006 og har 80
medlemmer, der yder en frivillig indsats i forbindelse med museets mange, arlige
formidlingsaktiviteter.

« Personalet bestar af 15-20 personer, der har deres daglige gang p4 museet, heraf er 4
faguddannede akademikere fordelt pa 1 direktor, 2 museumsinspekterer og 1 faglig
sekreteer pd Dansk Center for Herregardsforskning.

» Direktor Britta Andersen har ansvaret for den daglige ledelse.

« For mere information tjek www.gammelestrup.dk eller kontakt museet pa Tel 8648
3001 eller post@gammelestrup.dk.



